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~ VISTO:
El Expediente MN° 8677712, Ordenanza N° §9/12-CD, donde se tramita la
creacion de la Carrera LICENCIATURA EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS
ALIMENTOS y las observaciones, ¥

CONSIDERANDO:

Que la Comisidn de creacidén de la Carrera de Licenciatuca en Ciencia v

Tecriologin  de los Alimentos ha efectvado un esforzado trabajo consuitando los

?tﬂ‘ gecmﬁc‘ Frige
foc. q.-.u:::gk / Foros Académicos, Disposiciones Ministeriales ¥ Planes de Estudios de ofras

Unidades Acadétnions. |

" Que distintss Areas de Integracion Curricular gue componen esta Unidad
Académica han aportado a esta propuesta un alto nivel de consenso vy solidez
académica, '

(Que la Comisién de Asuntos Aecadémicos del Consejo Directivo ha
revisado el qumplimiente de la Disposicion 01/10DNGU del Ministerio de Educacidn
¥ ha evaluado ia factibilidad de implementacion de ja presente propuests académics.

(Que la Universidad cuenta entre sus Propdsitos Institucionales el ofrecer
Carreras de elevado nivel académico que satisfugan necesidades procedentes de las
demandas sociales y culturales, y tiendan a la s0lida formacion de recursos humanos.
En este sentido, la Facultad de Quimica Bioquimica y Farmacia es consciente de su

ral de generadora de conocimientos y de su responsabilidad ante la comunidad a que

se debe,

Que en la actualidad la tecnologia de alimentos es una ciencia
multidisciplinaria gue est? mlecionada com diferomtes aspesctos cicotificos y
tecniolGgicos ¥ contribuye notablemente al desarrollo en iérminos de generacién ¥

...
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produccion de alimenios a partir de recuzses naturales, confiriéndoles mayor vaior
agregado.

fQue se debe considerar el contexto socio-econdémico y politice descripto
en zf Plan Estratégice Agroalimentario de Ia Nacidn {2610-2020) €1 cual tiene comop
objetivo fundamental generar unz vision compartida de futurc para el Sector
agroalimentario, con aporte de todos los actores que lo integran stendo orientador de
esfuerzos, recursos ¥ acciones priorifarias pars jg prosima década.

Que el contexto actnal imiplica dar respuesta a una demanda greciente de
alimentos para poblaciones carentes de los requerimientos bdsicos o bien satisfacer
demandas de alimentos semi-procesados, procesados, copgeiados o nutracéuticos,
acordes al titmo de vida modemno. En consecuencia se produce el surgimiento de
nuevos campos disciplinares, para solucionar problemas cientificos y teenolégicos,
que requieren habitidades y competencias de ios profesionales graduados def medio.

(QJue la Ordenanza N°13/03CS, establece en el Arniculo 67° las pantas de
presentacidn de propuestas de un nuevo Plan de Estudios.

(Jue confonme a io pormade en Ordenenza N 29/9RCE, io solicilade s
encuadra en los siguienteés Propositos lnstitui:inuales: 1%.- Offecer carrcras fjue por su
nive! y contenido, satisfagan reales necesidades ¢mergentes de las demandas sociales
y caliuraies de ia regidn, ef pais y de fos proyectos vy politicas de desarroiic y
crecimiente que la promuevan; 2°.- Posibilitar que ios alumnos, al concluir los
estudios de grado, alcancen los mdximos miveles de logro posible en los diversos
aspectos que configuren una formacién de caiidad y 3° Mantener una aita eficacia en
los procesos de democratizacién de 1as oportunidades y posibilidades ofrecidas a los
alumnos para que accedan y concluyan exitosamente sus estudios. '

Que mediante ja Ordenanea del Consejo Directivo N° 09112, se cred en ¢f

H...
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ambiic de 1a Fecuhad de Quimice, Biogufmica y Farmecia de la Universidad
Nacional de San Luis, la carrera de grado LICENCIATURA EN CIENCIA Y
TECNOLOGLIA DE LOS ALIMENTQS; ratificada por la Ordenanza N° 40/12 del
Consejo Superiar.

{Que o Universidad Necionsl de San Luis elevd ai Ministerio de
Educacion (Direccidén Nacional de Gestidn Universitaria), el Expediente de marras,
glicitando la validez nacional ¥ reconocimiento oficial del Tiule de
LICENCIADO/A EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS y
TECNICO/A INIVERSITARIO/A EN GESTION DE CALIDAD ALIMENTARIA,
gestionado bajo la modalidad presencial,

Que en dicho informe se obyervd la existencia de superposicionss de los
Alcances del Titulo de Ingeniero en Alimmentos Resolucién Ministerial N° 1232/01,
Ingeniere Industrial Resolucidn Ministerial N® 1054/62 y Bioquimice Resolucion
Ministeriai N® 254/03.

Que en virtud de dichas observaciones, con la intervencion de la
Comision de Carrern: se procedio al dictado de la Ordenanza N® 07/13 del Consejo
Directivo, en los referente a los a ALCANCES DEL TI'FULO correspondientes al
Pian de Fsmudios de fa Camers de Gredo: LICENCIATURA EN CHENCIA Y

Que el Consejo Directivo en su Sesién Ordinaria del Diez de Junio del
cortiente afio (10/06/13) avtorizé el dictado del texto ordenado de la Ordenanza N°
{9/12 de} Cosmsejo Directivo, que conticne ¢! Plan ¢ Estudios de ls Carera
LICENCIATURA EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE 1.08 ALIMENTOS.

Que el Consejo Directivo en Sesion Ordinaria de Fecha Diez de Tunio de

s Mil Trece {10/06/13), resolvié por unanimidad protocolizar las modificaciones

. 0 !Qm i 3 ...
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reglizadas ep los alcances de log Titulos de Licenciado en Ciencia y Tecnologia de los

Alimentos y de Técnico Universitario en Gestion de la Calidad Alimentaria.
Por ello y en uso de sus atribuciones

EL CONSEJO DIRECTIVO DE LA FACULTAD DE
QUIMICA, BIOQUIMICA Y FARMACIA
CORDENA:

ARTICULD 1°- APROBAR < texto ordenade del Plan de Estudios de s Carrers
LICENCIATURA EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS,
incorporande al mismo los Alcances del Titulo que fueran protocolizados por la
Ordenanza N® 07713 del Consejo Directivo, quedando redactado dicho texto ordenado
{1.9) del citade Plan de Estudios contemplads on la ordenanua N 09/12, del Consgyo
Directivo, de acuerdo a los alcances, fundamentes y objetivos que constan en el
ANEXOLILIIL IV y V ios cuales forman parte de la presente disposicion.
ARTICULO 2°.- DEROQGAR las Ordenanzas Nros. 09/12-CD.y G7/13-Cl).
ARTICULO 3°.- Comuniquese, dése al Boletin Oficial de la Universidud Nacional de

San Luig para su publicacitn, insériese en el Libro de Ordenanzas y archivese.

orDENANZANe (O } Q"' 1 3
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Titulo que s¢ (torpa: LICENCIADO/A EN CIENCIA ¥ TECNOLOGIA DE LOS
ALIMENTOS von el Timslo intermedic TECNICO/A UNIVERSITARIG/A EN
GESTION DE LA CALIDAD ALIMENTARIA;,

REQUISITOS PARA INGRESO A LA CARRERA:

Las condiciones de ingreso a la Carrera de Licenciatura en Ciencia y Tecnologia de.
los Alimentos ¥ 4 la Tecnicatura Universitaria en Gestién de 1a Calidad Alimentaria,
se adecuarin a lo dispuesto en el Articulo 7°.- de ia Ley de Educacién Superior y
serén ias que oportunamentt eziipule js Facultad de Quimics, Bioguimica v Farmacia
de la Universidad Nacional de San Luis.

PERFIL DEL TITULO;

-Elfla Licenciado/a en Ciencia y Tecnolopla de los Alimentos es el/la profesional
universitario capacitado con formacion y experiencia en el campo de la ciencia y
teenologia de los alimentes para actuar individualmente o coma integrante de un
equipe interdisciplinaric en diversos niveles de acuerdo 8 Iss necesidades ¥
prioridades del pais, tanto en sectores piblicos como privados. Los profesionales
podrin desempeiarse cumpliendo funciones productivas, de investigacién, asesoria y
consultoria, educativas; identificaindose eon los problemas de la comunidad e

involucrdndose para actuar en la solucién de los mismos, con el fin de contribuir a

ah B edorar |a produccitn de alimentos.
e Aeademicd

-E¥la Técnicofe Universilario/a en Gesiidn v Calidad Ahmentaria ¢std capscitado
para desempefiarse en laboratorios o imstiuciones priblicas ¢ privadas donde se
realicen anglisis relalivos a los alimentos, asi como para ejecutar controles en las
etapas de produceion y comercializacion de productos alimenticios, de acuerde a la
legislacion vigente

ALCANCES DEL TITULO:
L
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LICENCIADO EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS:

a1,

(2.

03.

4.

05,

Participar en anélisis y determinaciones de propiedades de alimentos y/o sus
ingredientes mediante métodos fisicos y quimices, analisis microbioltgicos y
toxicolégicos, con el ebjete de conocer las caracteristicas y/o la composicién
cualitativa /o cuantitativa del producto alimenticio estudiado.

Ejecutar, en ¢olaboracion, informes y estudios sobre vinculaciones entre
valores de composicion quimica, caracteristicas fisicas, microbiclépicas y
toxicologicas y propensién al deterioro de cualquier indole de muterias
primas, productos intermedios, finales y aditivos de la induatria alimentaria,
asi como prediccion de caracteristicas funciopales, de estabilidad y
aceptabilidad.

Colaborar en |a elaboracidn de provectos, instalaciones, operaciones de
iahorsiorios de andlisis de alimentos yfo las materias primas empieadas en is
elaboracién de Jos mismos.

Calaborar en e} asesoramiento del persopal téenico del drea de contral de
cslidad en industrias alimentarias v relacionadas.

Inegrar  equipns  técnicos y/o  ciemtificos  dedicados al  desarrollo,

normalizacion v certificacién de nuevos productos alimenticios y/o materias

primas.

. Participar, en colaboracidn, en Ja fabricacién de productos alimenticics o sus

ingredientes, naturales o sintéticos, mezelas ¢ soluciones de los mismos.

. Asesorar, dirigir o integrar equipos técnicos y/o clentificos abocados a la

optimizacién o modemizacion de procesvs de elaboracion y/o conservacitn
de  alimentos tendientes a lograr un  desarrollo  industrial

medioambientalmente sustentable.

. Asesorar £n la planificaciéa, vrganizacitn, funcionamiento y certificaciin de

...

CORRESPONDE ORDENANZAN® 5 4 {j = } £
6 A ._ A =



Nl

Bajistsagle
Ubasrinsishd': Nt s For oy
Fadiot sl Loris. P e Fonomari
LZ N S A

SECHETARTA ACALHEMICA
Efercite de bas Anded 350 - 570 San Luls - CPA DETHIHMHW
ok, 542562424077 Intena tFE
O A e g Aty &7 ~ sty D, a1

...
OrgARISIMos (ue controlan materias primas v alimentos, tanto en el dmbito

naciona, provingial como tunicipal.

09, Participar en la elaboracién de disposiciones sobre legislacion alimentaria e
integrar organismos especificos en esta materia en cualquier nivel de
jurisdicoion.

F‘G*IDEEH;‘:: ;oo 4 10 Estudiar, planificar y asesorar sobre recursos y posibilidades regionales de
ﬁt}fﬂwﬂ - produccién de materias primas y alimentos.

i1, Estudiar, asesorar, desarrollar v certificar procesos para le atilizacidn de

subproductes de la industria alimentaria.

12, Participar en ¢l mantenimiento ¥ fancicnarniento higiénico y colaborar en la

generacidn y aplicacién de normas internas relacionadas con tales fines.

13, Colaborar en la optimizacidn de los proceses productives pars roducir of
impacto ambiental de la teenologia aplicada & alimentos y participar en el
saneamiento y control de la contaminacidn ambiental producida por la
misma.

. Colaborar en arbitrajes y peritajes soliciiados en materia de calidad de

productos alimenticios.
15. Intervenir en asesoramientos especificos a organismos oficiales o privados en

materia de cieticia v tecnologia de alimentos.

ALCANCES DEL TITULO |
TECNIGO  UNIVERSITARIO/A EN  GESTION DE LA CALIDADR
ALIMENTARIA.

§1, Bjecutar, bajo supervisidn, ja toma de muestras para ef posierior angjisis

...
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bromalologico.

02, Mangjar, bajo supervisién, instrumental y equipos para determinaciongs en
laboratorios.

03. Ejecutar, bajo supervision, tareas de laboratorio para el control de alimentas,

04. Colaborar en la programacion y evaluacidn de metodologias de control de
calidad de alimentos.

{5. Colaborar en of mantenimiento y funciopamiento higiénico v ¢olaborur ¢t fa
generacidn y apilcacién de normes interpas, relacionadas con tales fines.

pote w»&“;fﬁf:y 06, Colaborar en el saneamiento y control de la contaminacién ambiental

producidas por las mismas.
07. Desempehar funciones, bajo supervisidn, en organismos oficiales o privados
dedicados al control de calidad de inocuidad de alimentos.
08. Colabarar en la supervisidn y capacitacién de manipuladores de alimentos,
FUNDAMENTACION Y OBJETIVOS DE LA CREACION DE LA CARRERA:
La Universidad Nacienal de San Luis cuentz entre sus Propdsitos Institucionales ef
efrecer carreras de elevade nivel ncadémice gue sansfagan necesidades emergentes
de las demandas sociales y culturales, y tiendan a la solida formacion de recursos
THACWELA. humanos. Con este sentido, la Facultad de Quimica, Bioquimica y Farmacia,
PR P ez consciente de su rol de generadora de conocimientos y de su responsabilidad ante la

g, Bgca y FO&
UNSL . .
comunidad & que se debe, resuelve efectuar un aporte concreto con la Creacidn de la

Carrera de Licenciatura en Ciencia y Tecnologfa de los Alimentos. Los avances en
tecnologia de Jos alimentos han surgido gracias a las ciencias basicas, como ser fisica,
@Hmica, matemdticas y bioclogla, ciencias de fundamental importansia para ia
formacidn de recursos humanos aitamente capacilados para enfrenter los problemus
que hacen v Ia elaboracion, preservacién, transformacitn, almacenamiento, control de
calidad, suministro ¥ comercializacion de alimentos, Las transformaciones culturalis,

...
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politicas y econémicas que se estin dando en todo el mundo conducen
inevitablemente a la integracién y globalizacion de todas las actividades del hombre.
Pertinencis de ia Propuests de s Faeuitad de Quimica, Bioguimics y Farmacia
La Facultad de Quimica, Bioquimica y Farmacia ha realizado durante mis de treinta
- aflos inversiones impertantes en la formacidn de docentes investigadores, coma asi

tambidn on equipamiento de laboratorios.

. Julie Reb®’  Actualmente a oferta de grado de esta Unidad Académica comprende las Carreras de

rﬁi-D I+] . . . . ' . . N .
¢ Dot pa Ingenieria en Alimentos, Licenciatura en Bioquimica, Farmacia, Licenciatuta en

, BayEe
. o0 e

Cienciay Bioldgicas, Profesorado de Biologia, Licenciatura en Biologia Molecular,
Licencigturz en Quimice, Profesorado en Quimica, Licencistura en Nutrieidn,
Analista Quimico ¥ Analista Biolégico. Las Carreras incluidas en ¢l Articulo 43 de la
Ley de¢ Educacién Superior han sido acreditadas por la Comisién Nacional de
Evaluacifn y Acrcditacién Universitaria {CONEALDY, a tmvés de laz siguiontes
Resoluciones Ministeriales: Res. 559/11 para Ingenjeria en Alimentos; Res. 348/07
para Licenciatura en Bioquimica y Res. 34947 para Fammacia. El mundo
contemporineo transita hoy un camino de grandes y profundes cambios que generan
nuevas exigencias y necesidades producidas por Jos conocimientos emergenies en el
tercer milenic. En un compromiso  con la actualizacidén, capacitacién ¥
. perfeccionamiento de los profesionales como también Ja formacién de investigadores
e del nigs eito nivel, ia LINSL desamolia un amplic sistema de postgrade a través de
Cursos, Frayectos Curriculares Sistematicos, carreras de Especializacidn, Maestrias y
Doctorados, fomentando el desarrolle y la formacidn de recursos humanos en las

distimtas disciplinas cientificas. En este coptexte, la Facullad de Quimiea,

Bioguimica, y Farmacia, brinda una formacién de postgrado acorde s las necesidades

del medio destacando las carreras que se detallan: Doctorados en: Quimica,

Bioquimica, Farmacia y en Ciencias Bioldgicas. Maestrias en: Ciencias Quimico-
...
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Farmacéuticas, Quimica Analitica, Inmunclogia, Clencias de Superficie y Medios

Porosos, Espesializaciones a términc en: Bacteticlogia Clinica - Area Microbiclogia,

Bioquimica Clinica- Area Hematologia, Bioguimica Clinica- Area Endocrinologia,

BioguimicaClinica- Area Citologia y Farmagia Clinica y Atencién Farmacéutica. Esta
oferta cuents con ia acreditacidn de CONEAU.

-
AT
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Cabe destacar que  docemtesiinvestigadores de la UINSL, desarrolian
aclyaimentle Proyectos de Investigacion estrechamente relacionades con is
Carrera de Licenciatura en Ciencia y Tecnclogia de Alimentos que se
propone, abordando concretamente aspeetos microbioldgicos, tecnoldgicos y
toxizoldgicos de alimentos, tendientes al mt:jormnieﬁto de de los procesos
productivos ¥ de la calidad de vida de la poblacion. En este sentido, se pueden
mencionar los proyectos que se desarrollan en la Facultad de Quimica,
Bioquimica y Fammacia tales como: Biocontrol de Enfermedades
Criptogimicas en Productes Frutthortlcolas; Praductos Naturales de Origen
Vegetal v Animal con Potencial use ¢n is Alimentacidn v la Farmecis,
Meinbranas: procesos y  aplicaciones en  Biotecnologia; Aislamiento,
caracterizacion y purificacion de fitoproteasas: aplicaciones bioldgicas ¥
tecnolégicas; Nutricidn, medio ambiente ¥ metabolismo celular; Mecanismos
e implicancias ecoldgicas de la funcion digestiva en vertebrados; Ecologia
Nutricional y Fisiologica de las Interscciones entre Plantas y Animales,
Identificacion, purificacién y caracterizacidén de bacteriocinas a partir de
bacterjas ldcticas regionales: su aplicacién en la preservacion de alimentos.
Andlisis v Celidad en Apguss y Aire, Disefio de Redes de Momtoree,
Estructura, Reactividad y Bioactividad de Flavonoides y otros Compuestos

..
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Bioldgicos; Estudio bioguimico y molecular del estrés axidative en Glycine
mere. L por contaminacién con cadmio y arsénica; Staphyloceccus spp Listeria
monocylogenes. Relevancia en Ia salud piblics v o industns alimentaria, A
los precitados, deben agregarse Proyecios de Extensidn y Grupos de Servicios
gue se devan a cabo en el dmbite de iz mencionade Unidad Académica
vinculados a la tecnologia de alimenios, como io de Toxicolopia

o (i Robo Quimica Legal al servicio de 1a comunidad.Con relacién & lus Servicios que sc

prew. ¥ P o oftecen a la comunidad se mencionan los siguientes grupos: Laboratorio de

Bromatologia, Determinaciones en muestras biplogicas, fammacéuticas,
alimenticias y medicambientales por métodos electroquimices, Investigacion
y desarrollo en técnicas separativas con membranas ¥ liofilizacién,
Laboratorio de Microbiologla, entre otros.
D¢ tode lo expuesto, se desprende la fortaleza Institucional en la formacién de
Recursos Humanos con ideneidad y compromiso para afrontar este desatio.
OBJIETIVOS:
LICENCIATURA EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS: _
En fa carrera de Licenciatura en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos se estudiaré la
aplicacion de lus ciencios bdsicas o fo formulacion. elaboracion, preservacion,

simacenaje, transporte, comercializacifn y legisiacién de los alimentos.

M G Comprende el estudic de s compesicién y propiedsdes fisico - guimicas de los
alimentos, cambios bioguimicoes, fundamentos de las alteraciones, control de calidad,
valpr putricional v legislacion. Asimisme se ocupa de la aplicacion de fendmenes de
transporte al disefio y operacién de procesos de transformacidn y preservacidn de
alimentos y la aplicacién de buenas pricticas de manufacturs y andlisis de nesgos y
puntes criticos de control. _

e agqui se desprende que la formacién de los profesionales requier de la confluencia

0 iqw 1 3 M.
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