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SAN LUIS, 2 1 HAP. 2016 

VISTO: 

El Expediente EXP-USL: 67412016 mediante el cual se solicita la 

protocolizaci6n del Curso de Posgrado: BASES BIOLOGICAS Y FISIOLOGICAS PARA 

EL CULTIVO INTENSIVO DE LOS HONGOS COMESTIBLES; y 

CONSIDERANDO: 

Que el Curso de Posgrado se propone dictar en el ambito de la Facultad de 

Quimica, Bioquimica y Farmacia 10s dias 13, 14 y 15 de abril de 2016, con un crkdito 

horario de 24 horas presenciales y bajo la coordinacion de la Dra. Monica LUGO. 

Que la Comisi6n Asesora de Posgrado de Ciencias Quimicas de 1st Facultad 

Quimica, Bioquimica y Farmacia recomienda aprobar el curso de referencia. 

Que el Consejo de Posgrado de la Universidad Nacional de San Luis en su 

reuni6n del lo de marzo de 201 6, analizi, la propuesta y observa que el prograrna del curso, 

bibliografia, metodologia de evaluacidn y docentes a cargo, constituyen una propuesta de 

formacicin de posgrado de calidad en su campo especifico de estudio. 

Que, por lo expuesto, el Consejo de Posgrado aprueba la propuesta como 

Curso de Posgrado, segun lo establecido en Ordenanza CS No 23/09. 

Que corresponde su protocolizaci6n. 

Por ello y en uso de sus atribuciones 

EL RECTOR DE LA UNIVERSIDAD NACIONAL DE SAN LUIS 

RESUELVE: $A$ ART~CULO lo.- Protocolizar el dictado del Curso de Posgrado: BASES BIOLOGICAS Y 
FISIOLOGICAS PARA EL CULTIVO INTENSIVO DE LOS HONGOS 
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COMESTIBLES, en el iunbito de la Facultad de Quimica, Bioquimica y Farmacia 10s dias 

13, 14 y 15 de abril de 2016, con un crddito horario de 24 horas presenciales. 
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ART~CULO ZO.- Protocolizar el cuerpo docente constituido por: Responsable: Dr. 

Edgardo ALBERTO (DNI No 13.452.754), Colaborador: Dr. Santiago JARAMILLO 

MEJIA (DNI No 18.871.504) de la Universidad Nacional de San Martin - Buenos Aires, 

Auxiliar: Biblogo Esteban CRESPO (DNI No 17.000.284) de esta Casa de Altos Estudios. 

ARTICULO 3 O . -  Aprobar el prograrna del Curso de referencia, de acuerdo a1 ANEXO de la 

presente disposici6n.- 

ART~CULO 4O. -  Cornuniquese, insertese en el Libro de Resoluciones, publiquese en el 

Digesto Electronic0 de la UNSL y archivese.- 
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ANEXO 

DENOMINACION DEL CURSO: BASES BIOLOGICAS Y FISIOLOGICAS PARA 

EL CULTIVO INTENSIVO DE LOS HONGOS COMESTIBLES 

UNIDAD A c A D J ~ ~ K A  RESPONSABLE: Facultad de Quimica, Bioquimica y Farrnacia 

CATEGORIZACION: Capacitacion 

RESPONSABLE: Dr. Edgardo ALBERTO 

COLABORADOR: Dr. Santiago JARAMILLO M E J ~ A  

AUXILIAR: Biologo Esteban CRESPO 

COORDINADORA: Dra. Monica LUG0 

CR&DITO HORARIO: 24 horas 

MODALIDAD DE DICTADO: Presencial 

FECHA DE DICTADO DEL CURSO: 13,14 y 1 5 de abril de 20 16 

FECHA PREVISTA PARA ELEVAR LA N ~ M I N A  DE ALUMNOS APROBADOS: 

Mayode2016 

DESTINATARIOS: Egresados con titulo de grado universitario de 4 afios o mhs en Biologia, 

Bioquimica, Agronomia, Producci6n Vegetal, Biotecnologia y en disciplinas afines a la 

tematica del curso. 

LUGAR DE DICTADO: Laboratorio del Area de Ecologia - Segundo piso - B!oque I - 

EjCrcito de 10s Andes 950 - San Luis. 

CUPO: 30 personas. 

FUNDAMENTACION: Este curso permite dar herramientas para conocer a 10s hongos, 
identificar sus caractensticas mlis relevantes. Pretende dar a conocer 10s aspectos mh relevantes 
de su fisiologia y nutrition, todo esto para sentar las bases para propagar 10s hongos. Se 
aprenderhn aspectos que permitirhn aislar, propagar y cultivar hongos. Finalmente se darhn 10s 
elementos necesarios para el cultivo de especies comerciales. Todos estos elementos 
enriqueceh el conocirniento sobre el Reino Fungi completando la formacibn de grado recibida. 

OBJETIVOS: 

1) Profundizar 10s conocimientos sobre el Reino de 10s Hongos. 
2) Dar 10s elementos necesarios para el aislamiento, propagacion y cultivo de hongos. ' 

Especificos: 
1) Conocer las caracteristicas que definen a1 Reino de 10s Hongos, Fisiologia y Nutrition. 
2) Aprender 10s procedimientos basicos microbiol6gicos necesarios para el aislamiento, . - 

propagacibn y cultivo. 
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3) Conocer las tecnicas empleadas para el cultivo de 10s hongos comestibles. 

CONTENIDOS MINIMOS: Caracteristicas generales del Reino de 10s Hongos. Fisiologia y 
Reproduccibn. Ciclo de vida de Basidiomicetes Superiores. Identificacibn rnorfol~~ica y 
molecular de especies fhgicas comestibles. Nutricibn absortiva. Requerimientos de pH, 
temperatura y humedad. Metabolismo y respiracibn. Produccibn y actividad enzimatica. 
Produccibn de hongos en la Argentina. Grupos de investigacibn. Tdcnicas bhicas genericas 
para el cultivo de hongos comestibles. Etapas del cultivo. Producci6n de inbculo para la 
industria Soporte s6lido y liquido. Mktodos de siembra. Condiciones necesarias para la 
incubacibn, requerimientos de temperatura y humedad. Induccibn de la fructificacibn y 
cosecha. Producci6n en troncos. TCcnicas empleadas. Planificacibn de la produccion, 
continuidad y cantidad. Rendimientos. Comercializaci6n. 

PROGRAMA: 
PARTE 1. EL RENO DE LOS HONGOS, FISIOLOG~A, NUTRICION, 
GENERALIDADES SOBRE EL CULTIVO DE HONGOS. 

MODULO I 
Introduccidn a1 reino de 10s hongos. El Reino Fungi. Caracteristicas, repraduccibn. 
Principales grupos. El estudio de las especies. Identificacibn morfologica y molecular. 
Hongos comestibles vs. Hongos venenosos. Sindromes de Intoxicacibn. 

MODULO 11 
Fisiologia de 10s hongos. Nutricibn absortiva. Requerimientos de pH, temperatura y humedad. 
Metabolismo y respiracibn. Produccibn y actividad enzimatica. Biodegradacibn. 

MODULO 111 
(;, Introduccidn a1 cultivo de 10s hongos comestibles. Panorama mundial de la produccibn de /$ 8 hongos comestibles. Produccibn de hongos en la Argentina. Grupos de investigacibn. Pedes. 

Produccion mundial. TCcnicas bbicas. Especies cultivadas. 

MODULO IV. 
P 

i' 
Produccibn de indculo para la industria. Soporte solido y liquido. Cepas. ~antenimiento de 

t cepas. Identificacibn molecular de cepas. 

PARTE 11. TECNICAS PARA EL CULTIVO DE HONGOS COMESTIBLES. 

MODULOV 
Tkcnicas bhicas genericas para el cultivo de hongos comestibles. Etapas del cultivo. Especies 
cultivadas. Sustratos empleados. 

MODULO VI 
Unidades de cultivo. Uso de cajones, bolsas, estates. Construcciones necesarias para el 
cultivo. Control del ambiente. Equipos de calefacci6n y riego. 
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MODULO VII 
Preparacibn del sustrato. Bolsas empleadas. Tratamientos tkrmicos: t6neles de pasteurizacicin. 
Tratamientos alternatives. Papel de 10s microorganismos en el proceso. Hongos 
contaminantes. 

M ~ D U L O  VIII 
Siembra e Incubacidn. Mktodos de siembra. Condiciones necesarias para la incibacibn, 
requerimientos de temperatura y humedad. Uso de tierra de cobertura. 

MODULO IX 
Induccidn de la .fiuctiJicacidn y cosecha. Requerimientos para la formaci6n de primordios. 
Foto periodo. Ventilaci6n requerida. Cosecha y rendimientos. 
Instalaciones. Equipamiento artesanal y equipamiento industrial. Requerimientos para el 
cultivo. Equipos de calefaccibn y riego. 

MODULO x 
Produccidn en troncos. T6cnicas empleadas. Troncos utilizados. Especies arboleas actas. 
Incubaci6n. Inducci6n de las fiuctificaciones. Condiciones requeridas para la cosecha. 

MODULO XI 
Produccidn y comercializacidn. Planificaci6n de la produccibn, continuidad y cantidad. 
Rendimientos. Comercializaci6n. Tamaiio 6ptimo de corte, tecnicas de cosecha. Pos cosecha. 
Perspectivas del cultivo de hongos. 

M ~ D U L O  XI1 
PrLicticas sobre curso. Preparacion de medios de cultivo. Obtencion de cepas a partir de 

i? I ejemplares. Preparacion de sustrato, siembra en bolsas y en troncos. 

j'yp8' SISTEMA DE EVALUACION: Evaluaci6n final escrita individual. 
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- Alexopoulus, C. J. Mins, C. W. & Blackwell, M. 1996. Introductory Mycology. 4t.a Edici6n. 
John Wiley & Sons, Inc. New York. 
- Starnets, P. S. 1993. Growing gourmet and medicinal mushrooms, ten speed press, Berkeley. 
EE. UU. 
Otras publicaciones cientificas serhn dadas a 10s alumnos durante el curso. 

ARANCEL: Gratuito. 

COSTOS Y FUENTE DE FINANCIAMIENTO: Los costos de viajes y vihticos' de 10s 
profesores visitantes y para la ejecucion del curso se rh  financiados por intermedio del SIDIU 
con fondos cubiertos por el Programa de Capacitacion Gratuita para Docentes de las 
Universidades Nacionales. Los medios de cultivo y demas implementos necesarios para 10s 
practices s e r h  financiados por el PROICO 2-2214 - FQByF - UNSL (Proyecto que cuenta a1 
Biblogo Esteban Crespo como Docente Investigador y a la Dra. Monica Lugo como 
Directora). 
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