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UNS L SANLUIS, 1 3 MAR 2020
VISTO:
El expediente EXP-USL: 10306/2019, en el cual obran las actuaciones vinculadas

a la Pasantia de Posgrado: ANALISIS PROXIMAL DE LA BIOMASA DE UN HONGO
CON POTENCIAL USO EN PISCICULTURA; y

CONSIDERANDO: _

Que se presentd la propuesta de Pasantia de Posgrado de la Lic. Macarena Maria
RULLI, alumna del Doctorado en Ciencias Bioldgicas de la Universidad Nacional de Tucuman,
a realizarse en el Area de Bromatologia y Nutricién, en el marco del PROICO 2-1618, de la
Facultad de Quimica, Bioquimica y Farmacia de la Universidad Nacional de San Luis, bajo la
direccion de la Dra. Cristina Susana BARCIA segtin consta en el expediente de referencia.

Que el Consejo Asesor de Posgrado de la FQByYF aconsej6 su aprobacion y que el
Consejo de Posgrado de 1a UNSL, luego del anélisis, aprob6 el plan de Pasantia.

Que mediante el expediente EXP-USL: 14494/19 se incorpor6 el informe de
pasantia.

Que el Consejo Asesor de Posgrado de la FQByF aconsej6 su aprobacion y que el
Consejo de Posgrado de la UNSL, luego del anélisis, acordd la aprobacién del informe y su
correspondiente protocolizacion.

Que corresponde su protocolizacion.

Por ello y en uso de sus atribuciones
EL RECTOR DE LA UNIVERSIDAD NACIONAL DE SAN LUIS
RESUELVE:

ARTICULO 1°- Dar por aprobada la Pasantia de Posgrado ANALISIS PROXIMAL DE LA
BIOMASA DE UN HONGO CON POTENCIAL USO EN PISCICULTURA realizada por
la Lic. Macarena Maria RULLI (DNI N° 36.049.954), alumna del Doctorado en Ciencias
Biolégicas de 1a Universidad Nacional de Tucumén, a realizarse en el Area de Bromatologia y
Nutricion, en el marco del PROICO 2-1618, de la Facultad de Quimica, Bioquimica y Farmacia
de la Universidad Nacional de San Luis, bajo la direccién de la Dra. Cristina Susana BARCIA
(DNIN° 16.628.191), segiin consta en el expediente de referencia.
ARTICULO 2°.- Comuniquese, insértese en el Libro de Resoluciones, Publiquese en el Digesto
Electrénico de la UNSL y archivese.
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ANEXO
PASANTIA DE POSGRADO

APELLIDO Y NOMBRE DE LA PASANTE: Macarena Maria RULLI
CARRERA DE POSGRADQO: Doctorado en Ciencias Biolégicas
UNIVERSIDAD DONDE CURSA LA CARRERA: Universidad Nacional de Tucuman
DENOMINACION/TEMA DE LA PASANTIiA: ANALISIS PROXIMAL DE LA
BIOMASA DE UN HONGO CON POTENCIAL USO EN PISCICULTURA
DURACION: 60 horas.
APELLIDO Y NOMBRE DE LA DIRECTORA: Cristina Susana BARCIA
INSTITUCION LABORAL DE ORIGEN: Universidad Nacional de San Luis
LUGAR DE REALIZACION DE LA PASANTIA Area de Bromatologia y Nutricién, en el
marco de] PROICO 2-1618, de la Facultad de Quimica, Bioquimica y Farmacia de la
Universidad Nacional de San Luis

. FUNDAMENTACION

" “La Lic. Rulli cursa su carrera de doctorado en Ciencia Biolégicas. A fin de cumplimentar

parte de sus objetivos de su plan de tesis, es de importancia la realizacién de esta pasantia
para determinar la composicién proximal del hongo propuesto como potencial alimento en la
piscicultura. Por tal motivo el importante que la pasante adquiera experiencia y manejo de las

técnicas de andlisis de bromatolégicos para su completar su trabajo de tesis doctoral.

OBJETIVOS
» Introducir a la pasante en el conocimiento de los principios y fines del Anélisis

Bromatolégico.

» Desarrollar habilidades y destrezas analiticas para el control bromatolégico de los
alimentos.

» Estudiar los métodos de anélisis de alimentos.

» Adquisicion de conocimientos y habilidades generales en técnicas de determinacion de
proteinas, materia grasa y fibra soluble, hidratos de carbono, humedad, cenizas en
diferentes muestras del hongo en estudio.

» Manejo de equipamiento especifico en laboratorio de analisis bromatoldgico.
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CRONOGRAMA:
Actividad Agosto
1 Primer semana (2hs) x 5
2 Segunda semana (3hs)x 5
3 Tercer semana ( 3hs)x 5
4y5 Cuarta semana (4h) x 5
seminario 40 min
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METODOLOGIA SEGUIDA EN EL DESARROLLO DE LA PASANTIA:

Actividad N° 1: HUMEDAD. De acuerdo al método 920.39 de la A.0.A.C.1998 y
CENIZAS. De acuerdo al método 920.05 de la A.O.A.C en 1990.

Actividad N° 2: GRASAS. De acuerdo al método 920.39 de la A.0.A.C.1998.
Actividad N°3: PROTEINAS. De acuerdo al método 920.39 de la A.0.A.C.1998.
Act_iyidgd N° 4: HIDRATOS DE CARBONO. De acuerdo al Método de Fehling.
Actividad N° 5: FIBRA CRUDA. De acuerdo al método 7.070 de la A.O.A.C. 1998.

METODOLOGIAS A UTILIZAR

Determinacién de la composicién bromatolégica de la biomasa

Las biomasas obtenidas ser4n maceradas, resuspendidas en agua destilada y sometidas a

\M;pgotocolos analiticos para determinar:

a) Materia seca: el micelio se secara en estufa a 105°C hasta peso constante y se dejara
enfriar antes de efectuar la pesada.

b) Contenido mineral o cenizas totales: se colocaran de 3 a 5 g de materia seca en un
crisol previamente pesado y se calcinard con mechero hasta obtener una ceniza
blanquecina y homogénea, 1a cual se dejaré enfriar antes de pesar.

c) Proteina cruda: por el método de Kjeldahl que consiste en la transformacion de
nitrbgeno proteico en i6n amonio por oxidacion con acido sulfirico. La mezcla
resultante se neutralizard con una base y se destilard. El destilado se recogerd en una

solucién de 4cido bérico, y los aniones de borato formados se titularan con HCL

iﬂ\ estandarizado para determinar el nitrégeno contenido en la muestra.
\ E}Vi ¢ ~  d) Fibra en detergente neutro (FDN): (fundamentalmente celulosa, hemicelulosa y
~ Yo f i .
'\\J} Mlcy lignina) obtenido luego de disolver con detergente neutro el contenido celular de la
ALY A

biomasa junto con sustancias de la pared celular de facil digestion.

e) Fibra en detergente 4cido (FDA): (fundamentalmente celulosa y lignina) obtenido
luego de disolver el contenido celular y las hemicelulosas de la FDN en detergente
acido. ’

f) Extracto etéreo: por extraccion de la grasa con tolueno y desecacion del residuo antes

de efectuar la pesada.
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Nielsen S. (Ed); (1998) Food Analysis Second Edition; An Aspen Publication,Gaithersburg,
Maryland, USA.

Nielsen S. (Ed); (2003) Food Analysis Laboratory Manual; Kluwer Academic/Plenum
Publishers, New York, USA.

Southgate, D.A.T (1991) Determination of Food Carbohydrates Second Edition; Elsevier
Applied Science, New York, USA.

SISTEMA DE EVALUACION DEL TRABAJO DE LA PASANTE: se realizara la
evaluacién mediante seminario (exposicion duracién 40 min).

COSTOS: $4000

FUENTES DE FINANCIAMIENTO: la financiacién se obtendrd mediante fondos del
Proyecto PROICO 1618.
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